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Miércoles, 3 de diciembre de 2008

BOC - Numero 234

CONSEJERIA DE SANIDAD
Direccion General de Salud Publica

Notificacion de requerimiento para correccion de deficien-
cias reflejadas en acta numero 21684 a la razon social
Fercar Lactea, S L, sita en Carretera Suances-Tagle, Km
1 de la localidad de Suances.

Habiéndose intentado por dos veces notificar a los inte-
resados que a continuacion se relacionan, a través del
Servicio de Correos y no habiendo sido posible realizar tal
notificacion por causas no imputables a esta
Administracion, se procede de acuerdo con lo previsto en
el articulo 59.4 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de
Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del
Procedimiento Administrativo Comun, a la notificacion del
presente edicto: “Con fecha 24 de junio de 2008, y segun
consta en acta nimero 21684 y anexo, se gir6 visita de
inspeccion por el Inspector de Salud Publica correspon-
diente al establecimiento Fercar Lactea, propiedad de
«FERCAR LACTEA, S.L.», a fin de comprobar las condiciones
higiénico-sanitarias del mismo y la aplicacion de un siste-
ma de autocontrol, detectandose una serie de deficiencias
que infringen lo establecido en la normativa técnico-sani-
taria aplicable a la actividad desarrollada: 1-“Presencia de
productos que estan congelados en la camara de refrige-
racion (4° C, segun registros) como finos de queseria,
migas. Estos productos estan envasados en sacos de
plastico de unos 20 kg. y portan una etiqueta con las
siguientes indicaciones: Producto, Migas, llmasa,
15.00194/LE, fecha 29 de mayo de 2008. Hay otros sacos
que llevan otras fechas: 19 de mayo de 2008; 16 de mayo
de 2008.

Para amparar esta mercancia el responsable de la
empresa aporta la documentacién comercial emitida por
«Industrias Lacteas Manzano, S.A.», Carretera Villanueva
s/n, Valderas, Ledén. Albaran AVLM8/001687. En este
documento que avala 3.882,30 kg de migas de suero apa-
rece como fecha de caducidad 18/06/08. La fecha que
consta en el albaran es 18 de junio de 2008.

Esta mercancia no esta registrada en los registros de
control de entradas de productos”,”La necesidad de que
esta mercancia se descongele para su uso adecuado y el
tiempo maximo de permanencia en refrigeracion, asi
como otros aspectos relacionados, no se ha podido acre-
ditar que estén adecuadamente recogidos en su manual
APPCC”, “Camara de materias primas: presencia de pro-
ductos no etiquetados, algunos en contacto con el suelo 'y
en algunos casos presentan unas deficientes condiciones:
enmohecimiento, etc.”, incumpliendo lo recogido en el
punto 1 del capitulo IX del anexo Il del Reglamento
852/2004, de 29 de abril de 2004 relativo a la higiene de
los productos alimenticios, que senala que ningun opera-
dor de empresa alimentaria debera aceptar materias pri-
mas o ingredientes distintos de animales vivos, ni ningun
otro material que intervenga en la transformacion de los
productos, si se sabe que estan contaminados con para-
sitos, microorganismos patégenos o sustancias toxicas,
en descomposicion o extrafas, o cabe prever razonable-
mente que lo estén, que, incluso después de que el ope-
rador de empresa alimentaria haya aplicado higiénica-
mente los procedimientos normales de clasificacion,
preparacion o transformacion, el producto final no sera
apto para el consumo humano.

2- Hay zonas de las instalaciones que presentan un
deficiente estado de limpieza / orden”, vulnerando lo sefa-
lado en el capitulo | del anexo Il del Reglamento 852/2004
que indica que los locales destinados a los productos ali-
menticios deberan conservarse limpios y en buen estado
de mantenimiento.

3- “Algunos de los registros asociados al sistema de
autocontrol no se estan llevando de forma adecuada: no
se cumplen las frecuencias, algunos no estan actualiza-
dos, etc. Se trata de los registros: Control de temperaturas
de las camaras; Control de recepcion de mercancias;

Control de limpieza / desinfeccion”, contrario a lo sefialado
en el articulo 5 del del Reglamento 852/2004 que sehala
que los operadores de empresa alimentaria deberan
crear, aplicar y mantener procedimiento o procedimientos
permanentes basados en los principios del APPCC, entre
los que se encuentra elaborar documentos y registros en
funcion de la naturaleza y tamano de la empresa alimen-
taria para demostrar la aplicacion efectiva del sistema ins-
taurado.

4- “Realizan programas de control de plagas por empre-
sa externa. Se detecta la presencia de moscas en las ins-
talaciones”, vulnerando lo indicado en el punto 2 del capi-
tulo IX del anexo Il del Reglamento 852/2004, en el que se
sefala que deberan aplicarse procedimientos adecuados
de lucha contra plagas. 5- “Presencia de productos /
embalajes en contacto directo con el suelo”, incumpliendo
lo indicado en el capitulo IX del anexo Il del Reglamento
852/2004.

6 -“Algunos lavamanos no estan dotados correctamen-
te”, vulnerando el punto 4 del Capitulo | del Anexo Il del
Reglamento 852/2004 en el que se indica que los lavabos
para la limpieza de las manos deberan disponer de agua
corriente caliente y fria, asi como de material de limpieza
y secado higiénico de aquellas. Dicha acta numero 21684
y anexo, fue leida al compareciente, Fernando Saiz
Sanchez, y firmada por éste en calidad de asesor del
establecimiento. Las deficiencias descritas deberan corre-
girse de forma inmediata, a contar desde la recepcion de
este requerimiento, debiendo ser comunicada su correc-
cién e implantacion al Servicio de Seguridad Alimentaria
de la Direccién General de Salud Publica, para que se
efectuen las comprobaciones oportunas.

Transcurrido el plazo, contado a partir de la recepcion
de este requerimiento, sin haber recibido la mencionada
comunicacion, se procedera a girar de nuevo visita de ins-
peccidn, con el objeto de verificar la correccion de las defi-
ciencias detectadas. De no ser asi se procedera a la inco-
acion del correspondiente expediente sancionador por
incumplimiento del presente requerimiento.”

Santander, 3 de noviembre de 2008.—El jefe de Servicio

de Seguridad Alimentaria, Miguel del Valle Gonzalez
08/15551

CONSEJERIA DE SANIDAD
Direccion General de Salud Publica

Notificacion de requerimiento de documentacion para tra-
mitacion solicitud de autorizacion sanitaria de funciona-
miento para establecimiento comidas preparadas presen-
tada con fecha 3 de septiembre de 2008, por doAa
Consuelo e Isabel Renteria Garcia para el establecimien-
to Kiosco Rosa, sito en Paseo Maritimo, s/n de la locali-
dad de Laredo.

Habiéndose intentado por dos veces notificar a los inte-
resados que a continuacion se relacionan, a través del
Servicio de Correos y no habiendo sido posible realizar tal
notificacion por causas no imputables a esta
Administracion, se procede de acuerdo con lo previsto en
el articulo 59.4 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de
Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del
Procedimiento Administrativo Comun, a la notificacion del
presente edicto: “Vista la documentacién presentada el 3
de septiembre de 2008 con numero de registro de entra-
da: 14458 por dofia Consuelo e Isabel Renteria Garcia,
en la cual solicita autorizacion sanitaria de funcionamien-
to, acogiéndose al articulo 5.2 del RD 3484/2000, y una
vez examinada la misma por el servicio de Seguridad ali-
mentaria, se le comunica que la documentacion no esta
completa y que debe presentar una mejora de la solicitud:
planos de las instalaciones y memoria detallada de la acti-
vidad firmada por el titular, conforme a lo expuesto, y en
virtud de lo dispuesto en el articulo 71 de la Ley 30/1992
de 26 de noviembre del Régimen Juridico de las



